
2016 El Vínculo Reserva Especial

La Mancha DO, Alejandro Fernández, Grupo Pesquera

Reserva von den Pesquera-Macherinnen

Beschreibung:
Weine wie Pesquera und Condado de Haza finden sich auf den Weinkarten der besten
Restaurants weltweit. Weniger bekannt, doch nicht weniger interessant sind die Weine, die
die Familie Fernández südlich von Madrid keltert. In die Reserva Especial schaffen es nur die
Tempranillo-Trauben, die ein strenges Selektionsverfahren überstehen. Profitieren Sie von
diesem einmaligen Angebot, das uns unsere langjährige Geschäftsbeziehung mit der Familie
Fernández ermöglicht.
Degustationsnotiz:
Undurchsichtiges Granatrot mit violettem Schimmer. Schwarze Kirschen, Waldbeeren und
Korinthen in der expressiven Nase. Baumnussschokolade und Zwetschgenwähe dahinter. Im
Gaumen ein Hauch von Johannisbeere, die schwarze Frucht aber überwiegt. Eine Prise
exotischer Gewürze, ein feines Barriquetoasting und ein Anflug von Pfeifentabak. Am
Gaumen druckvoll, mit spannungsgeladener Frische, samtiger Textur und feinkörnigem
Tannin.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Spanien
Region: La Mancha
Produzent: Familia Fernández Rivera
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 100% Tempranillo
Artikelnummer: 0754616
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

El Vínculo Reserva Especial
La Mancha DO
Alejandro Fernández
Grupo Pesquera

Herkunft: Spanien
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Tempranillo
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 15.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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