
2018 Ampelio

Chardonnay Langhe DOC, Fontanafredda

Der Chardonnay-Charmeur aus dem Piemont

Beschreibung:
Die Trauben für den Ampelio wachsen in den Weinbauorten Alba, Treiso, Serralunga und
Diano d'Alba auf bestens geeigneten Böden aus Kalkstein und Sandmergel. Nach der Gärung
mit ausgewählten Hefen reift dieser Weißwein mit angenehm geschmeidiger Frucht teilweise
in Edelstahlbehältern und teilweise in neuen Allier-Barriques.
Degustationsnotiz:
Ein komplexes Aroma greifbar, bleibt aber frisch, fruchtig und intensiv, mit attraktiver Vanille.
Der saftige Geschmack ist trocken und geschmeidig voll, harmonisch und lang andauernd.
Passt zu:
Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemüseterrinen, vegetarischer Küche,
gedämpften Süsswasserfischen, leichten, fernöstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Herkunftsland: Italien
Region: Piemont
Subregion: Langhe
Produzent: Fontanafredda
Bewertung(en):
Alkoholgehalt: 13.5 %
Artikelnummer: 1087518
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Ampelio
Chardonnay Langhe DOC
Fontanafredda

Herkunft: Italien
Bewertung(en):
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
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