MOVENPICK

WEIN

2018 Chateauneuf-du-Pape AOP

Vieilles Vignes, Tardieu-Laurent

Chateauneuf von den altesten Reben der Domaine

Beschreibung:

Die bescheidenen Ertrage, insbesondere bei den alten Grenache- Reben, sind ein
wesentlicher Faktor fur den Ausdruck des Weines.

Degustationsnotiz:

Konzentrierte dunkelviolette Farbe, feine, fruchtbetonte Nase mit Aromen von dunklen
Himbeeren, Gewuirzen, schwarzer Holunder und Pfeffer. Am Gaumen mit saftig-reicher
Frucht, samtig anmutender Struktur sowie Uppige Brombeer- und Feigenaromen, eingelegten
Pflaumen Lakritze und einem Mix verschiedener Gewiirze des Sidens mit etwas schwarzen
Oliven. Feine, ultrareiche und samtige Tanninstruktur, Komplexitat und Finesse perfekt
vereint.

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecote Café de Paris, Kalbsbéackchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.

Servierempfehlung:
FAMILLE TARD

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Rhone
o Subregion: Sudliche Rhéne
[JH{TEAUNEUF_DL_PWE Produzent: Tardieu-Laurent
e - Bewertung(en): Score 19.5/20
M}'(/f::r I‘@’”f?" Ausbau: 23 Monate im Barrique
[ARDIEU - LAURENT Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2038
Rebsorte(n): 70% Grenache, 25% Mourvédre, 5% Syrah
Artikelnummer: 0375118
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Chéateauneuf-du-Pape AOP

Vieilles Vignes

Tardieu-Laurent

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 19.5/20

Rebsorte(n): 70% Grenache, 25% Mourvedre, 5% Syrah

Trinkreife: Jetzt bis 2038

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 23 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 145 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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