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2015 Montecastro Reserva

Ribera del Duero DO, Bodegas y Vifiedos Montecastro

Ein Bilderbuch - Ribera der ersten Gite

Beschreibung:

Carlos del Rio, Besitzer derberihmten Bodegas HaciendaMonasterio, hat sich mit
demmodernen Boutique-WeingutMontecastro einen Traumerfillt. Zusammen mit demRibera-
Star Peter Sisseckproduziert er Weine mit einzigartigerBalance zwischenKomplexitat und
Finesse. DieseBilderbuch-Reserva stammtaus dem Herzen des Ribera delDuero und ist 19
Monate in derBarrique gereift.

Degustationsnotiz:

X Sattes Purpur mit dunkelvioletter Mitte. Blaubeerenkompott, siisse Pflaumen und schwarze
fé;ii_ Kirschen in der entziickenden Nase. Edle Barriquenoten von geréstetem Malz und
3 Kokosraspel machen den Weg zu schwarzen Beerenaromen, einem Hauch von Herbstlaub
MONTECASTRO und Eukalyptus frei. Pikantes Umami am fiilligen, zarten Gaumen. Perfekt eingebundenes
akeriose Tannin und eine knackige Séure vervollstandigen die flauschige Textur.
Ribera del Duero Passt zu: . N
—DEONINAGION D ORI Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
RESE Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.
Servierempfehlung:
ey aSsbos VoSt ) Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
" Herkunftsland: Spanien

Region: Ribera del Duero
Produzent: Montecastro
Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: 19 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 155 %
Trinkreife: Jetzt bis 2032
Rebsorte(n): 95% Tinto Fino, 5% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0872915
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Montecastro Reserva

Ribera del Duero DO

Bodegas y Vifiedos Montecastro

Herkunft: Spanien

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 95% Tinto Fino, 5% Cabernet Sauvignon

Trinkreife: Jetzt bis 2032

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 19 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 155%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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