MOEVENPICK

WEIN

2014 Chateau Canon

ler Grand Cru Classé "B", St-Emilion AOC

Wachst auf berihmten Kalksteinplateau

Beschreibung:

Nicht nur in guten, gerade auch in schwierigen Jahrgangen spielt Canon seine Lagenvorteile
auf dem Kalk-Sandstein-Terroir aus. Uberwiegend Merlot in der Cuvée, strukturiert von soften
und reifen Tanninen, mit viel betérendem Druck am Gaumen, sehr vielschichtig und lang.
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de

beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
; ! Herkunftsland: Frankreich
: s Region: Bordeaux
% %ﬁp Subregion: St-Emilion & Satellites
Zéc% Produzent: Chateau Canon
. ; Bewertung(en): James Suckling 96/100
é W%%M Ausbau: im Barrique
: Weinbau: Traditionell
Sint St G G Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2045
Rebsorte(n): 72% Merlot, 28% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0493114
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau Canon

ler Grand Cru Classé "B"

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 96/100

Rebsorte(n): 72% Merlot, 28% Cabernet Franc

Trinkreife: Jetzt bis 2045

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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