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2016 Chianti Classico DOCG

Isole e Olena

Eines DER absolut besten Weinguter der Region

Beschreibung:

Isole e Olena Chianti Classico DOCG 2016 ist eine Kreation von Paolo de Marchi, dem
Inhaber des Weinguts Isole e Olena. De Marchi ist ein gro3er Qualitétsfanatiker mit einer sehr
ausgepragten Affinitat zu Sangiovese. Diese Rebe ist das Prunkstiick und Aushangeschild
der Toskana, und so entsteht mit dem Chianti Classico hier ein Wein, der vor Authentizitat
und Qualitat strotzt. Ein durchaus sehr eleganter Wein. De Marchi kreiert keine
kommerziellen, austauschbaren Massenweine, sondern Weine mit Charackter und

. = erkennbarem Ursprung.

CHIANTI CLASSICO i Degustationsnotiz:

e Ein groRartiger Wert aus der Toskana. Der Chianti Classico 2016 ¢ffnet sich zu einem Strom
hiibscher Aromen mit Kirschen, blauen Bliten und Blumenerde an der Front. Der Wein

o besteht aus 82% Sangiovese, 15% Canaiolo und 3% Syrah. Die Fruchte werden in Edelstahl
S vergoren und der Wein reift fir kurze sieben Monate in Eichenholz. Der Effekt ist

N/ stromlinienférmig und kompakt, und die nattrliche Frische des Weins weicht Wildkirschen,
[SOLE e OLENA Cassis und Pflaumen. - Parker

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

i origine controllate ¢ g

© Olenar S.rl. - Barbering Vil d s

zulegen.

Herkunftsland: Italien

Region: Toskana

Subregion: Chianti

Produzent: Isole e Olena

Bewertung(en): Wine Spectator 93/100, Antonio Galloni 92/100, James Suckling
92/100, Parker 92+/100, Wine Enthusiast 92/100

Alkoholgehalt: 14.0 %

Artikelnummer: 1067916
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Chianti Classico DOCG
Isole e Olena

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Wine Spectator 93/100, Antonio Galloni 92/100,
James Suckling 92/100, Parker 92+/100, Wine

Enthusiast 92/100

Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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