tANDICRU CLASSE EN 1855

CHATEAU SAINT-PIERRE

SAINT- JULIEN

DOMAINES MARTIN

MOEVENPICK

WEIN

2019 Chateau Saint-Pierre

4e Cru Classé, St-Julien AOC

Geheimtipp aus St-Julien

Beschreibung:

Ein grosser Wein der sich durch seine seidigen Tannine und Eleganz auszeichnet. Das
Weingut gilt als eines der &ltesten im Médoc.

Degustationsnotiz:

Sattes Purpur mit schwarzer Mitte. Ein delikates Parfum nach frisch gepflickten Brombeeren,
Alpenheidelbeeren und parfimiertem Pfeifentabak. Im zweiten Ansatz Lakritze und
Malznoten. Am noblen Gaumen mit cremiger Textur und stiitzenden, fein kérnigen Tanninen,
getragen von einer perfekt stiitzenden Rasse schwebt der Wein leichtfiissig wie eine
Primaballerina durch den Raum. Im aromatischen lang anhaltenden Finale ein Feuerwerk mit
schwarzen Johannisbeeren, tiefschiirfender Mineralik und Wachholder. Der erinnert mich an
die zwei legendaren Jahrgange 2009 (aufgrund der Fruchtintensitat) und 2010 (aufgrund der
Tiefe und Struktur).

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Julien

Produzent: Chéteau St-Pierre

Bewertung(en): James Suckling 96/100, Neal Martin 94—96/100, WeinWisser
19/20, Decanter 95/100

Ausbau: im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: 2028-2048

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot

Artikelnummer: 0473519

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chateau Saint-Pierre
4e Cru Classé
St-Julien AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): James Suckling 96/100, Neal Martin 94-96/100,
WeinWisser 19/20, Decanter 95/100

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot

Trinkreife: 2028-2048

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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