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2017 Crozes H.Vieilles Vignes Tardieu-L.

Tardieu-Laurent

Kompetenz an der ndrdlichen Rhone

Degustationsnotiz:

Purpurrot, rassiger, vollfruchtig-wirziger Duft mit roten Beerenfriichten. Schwarze
Johannisbeere, Himbeere vereint mit Mineralischer Wiirze und verflissigtem Stein. Feine
florale Noten im Abgang, sehr schéner Crozes aus alten Reben.

Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewlrztem Fisch, Boeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkéase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Rhone

Subregion: Nordliche Rhéne
Produzent: Tardieu-Laurent
Bewertung(en): Wine Spectator 92/100
Ausbau: 20 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 100% Syrah
Artikelnummer: 0328617

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Crozes H.Vieilles Vignes Tardieu-L.
Tardieu-Laurent
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Wine Spectator 92/100
Rebsorte(n): 100% Syrah
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 20 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 135%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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