MOVENPICK

WEIN

Champagne Brut Classic

Deutz

Die Visitenkarte eines exzellenten Hauses

Beschreibung:

Toller Einstieg in das Champagnerprogramm des Traditionshauses Deutz. Zartes Gelb, in der
Nase frische Limette, Johannisbeere und Mandel am Gaumen, elegante Textur, sehr frisch,
lebendiger Abgang.

Degustationsnotiz:

Mittleres gelb mit grinlichen Reflexen. Mineralisch-prazise Aromatik mit Noten von Brioche,
Aprikose, Zitronenzesten, Krautern und zarter Rauchnote. Zeigt am Gaumen eine perfekte
Balance, viel Animation und Frische. Schdnes Finale mit Nougat- und liquiden Gesteinsnoten.
Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zum Apéro mit Happchen oder zu herzhaften Speisen wie
Kalbsmedaillons an Rahmsauce, Pasteten in allen Varianten, Blatterteig mit Rahmragout oder
Milken. Passt ausserdem hervorragend als Begleiter zu Fischgerichten und Meeresfriichten
wie geréuchertem Lachs, Riesencrevetten, Zander oder aber auch zu feinem Gefliigel und
Hummer.

Servierempfehlung:

Gekdihlt bei 6-10 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich

Region: Champagne

Produzent: Deutz

Bewertung(en): Falstaff 93/100

Ausbau: im Stahltank

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.0%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
Artikelnummer: 18180--
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Champagne Brut Classic

Deutz

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Falstaff 93/100

Rebsorte(n): Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.0%

Service: Gekihlt bei 6-10 Grad servieren
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