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2017 Camp du Rouss

Barbera d'Asti DOCG, Coppo

MMISAZIONE D] ORIGN;
BARBERA, D'y

Ein fantastischer Barbera-Jahrgang mit Potenzial

.~ ARB 02865

Beschreibung:
Das Familiengut wird von den vier Coppo-Brudern Piero, Gianni, Paolo und Roberto gefihrt.
Sie gelten als wahre Pioniere in Bezug auf barriqueausgebaute Barbera d’Asti. Berater ist
kein Geringerer als die Weinkoryphae Riccardo Cotarella. Ubrigens sind Region und
Rebberge seit 2014 als UNESCO-Weltkulturerbe geschiitzt. Dazu zahlen auch die
g, historischen Gewdlbekeller der Familie Coppo, in denen der stets hoch bewertete Barbera
5; d’Asti 12 Monate in franzésischen Barriquen fir Sie reift. Er ist ein wunderbarer Begleiter zu
K Pasta und Risotto.
CAMPV Degustatiqnsnot_iz: _ _ o .
dllROUSS Sattes Rublnrot.bls zum Rgnd hin. Ein K.orb voller roter Beeren_W|e _Klrschen upd Himbeeren,
erganzt durch eine zarte Zimtnote und einen Hauch Curry, schliesslich auch Milchschokolade.
Am Gaumen Uberzeugt die kraftige Fruchtaromatik der Barbera-Traube, erganzt durch etwas
Nougat und Caramel; sehr feine Gerbstoffe und eine fantastische Saftigkeit im anhaltenden
coPPO 1 Abgang.
L CANELLE - ITALIA [t Passt Zu
Besonders empfehlenswert zu Taglerini mit Ragout, Carne cruda, Involtini, Coniglio sowie
Kalbshaxe und Hartkése.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

BARBERA D'AST
MINAZIONE DI ORIGINE CON

zulegen.

Herkunftsland: Italien

Region: Piemont

Subregion: Asti

Produzent: Coppo
Bewertung(en): Wine Spectator 90/100, Score 18/20
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2026
Rebsorte(n): 100% Barbera
Artikelnummer: 0200617
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