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Rioja-Reserva mit 93 Punkten

Beschreibung:

Der Perfektionist Vicente Dalmau Cebrian-Sagarriga versucht stets, die Qualitat seiner Weine
zu steigern und damit die Erwartungen zu Ubertreffen. Die Trauben stammen aus dem Rioja
Alta und reifen auf 320 bis 485 Metern Giber dem Meeresspiegel. Der Reserva unterstreicht
mit seiner einzigartigen Balance zwischen Eleganz, Frische und fulliger Vielschichtigkeit jedes
Festessen.

Degustationsnotiz:

Helles Granat mit rubiner Mitte. Rotbeeriges Nasenbild mit feiner Zimtwiirze unterlegt, reife
Himbeeren, Walderdbeeren und Hagebuttenmarmelade, auch Mandeln und Milchschokolade.
Eleganter Auftakt mit sanften Tanninen und verfuhrerischer Beerenfrucht, samtig-weiche
Textur in der susslichen Mitte, nun auch Kirschenkuchen und Friichtebrot, begleitet von edler
Mokkanote, unverkennbare Reserva-Warme und bis am Schluss immer wieder neue
Fruchtnuancen zeigend. So intensiv kann Finesse sein.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Shrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Spanien

Region: Rioja

Produzent: Marqués de Murrieta

Bewertung(en): James Suckling 93/100, Score 18.5/20

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Rebsorte(n): 80% Tempranillo, 12% Graciano, 6% Mazuelo, 2% Garnacha
Tinta

Artikelnummer: 1022915
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Marqués de Murrieta Reserva
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Herkunft: Spanien
Bewertung(en): James Suckling 93/100, Score 18.5/20
Rebsorte(n): 80% Tempranillo, 12% Graciano, 6% Mazuelo,
2% Garnacha Tinta
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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