MOVENPICK

WEIN

2017 Chambolle-Musigny

Baudes ler Cru AOC, Frédéric Magnien (Bio)

Inbegriff burgundischer Finesse

Beschreibung:

Als fast feminin kann man diesem Wein bezeichnen, er ist ausgesprochen elegant,
finessenreich und subtil, mit einer spannenden Vielschichtigkeit. Das Tannin ist sensationell
fein eingebunden, das Aroma von roten frischen Friichten betort sie Sinne.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich
Region: Burgund
Subregion: Céte de Nuits
Produzent: Frédéric Magnien
Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: 20 Monate im Barrique
3 Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-01
NG Alkoholgehalt: 13.0 %
+PREMIER CRU - Trinkreife: Jetzt bis 2033
(HAMBOLLE-MUSIGNY Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
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Chambolle-Musigny

Baudes ler Cru AOC

Frédéric Magnien (Bio)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Trinkreife: Jetzt bis 2033

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-01

Ausbau: 20 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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