MOEVENPICK

WEIN

2017 Gevrey-Chambertin AOC

Creux Brouillard, Vieilles Vignes, Pierre Naigeon
Aus den beriihmten Parzellen von Gevrey-Chambertin

Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Burgund

Subregion: Céte de Nuits

Produzent: Naigeon

Bewertung(en):

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,

: auch jung zu geniessen.
) Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

HNOTNOR_/. Artikelnummer: 0897217

VIN NON COLLE. NON FILTRE

GEVREY-CHAMBERTIY

+ CREUX BROUILLARD »

—
PIERRE NAIGEON
GEVREY-CHAMBERTIN
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Gevrey-Chambertin AOC

Creux Brouillard

Vieilles Vignes

Pierre Naigeon

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en):

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und

mehr Jahren, auch jung zu geniessen.

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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