MOEVENPICK

WEIN

2018 Pinot Noir Petit Clos

Marlborough, Clos Henri (Bio)

Der Beste seiner Klasse

Beschreibung:

Eine faszinierende Liaison aus europaischem und neuseeldndischem Stil vom renommierten
Loire-Erzeuger Henri Bourgeois.

Degustationsnotiz:

Mittleres Rubinrot mit dezentem Purpur, verfuhrerischer Duft nach roten Kirschen, Cranberry,
mit erdig-wirzigen Noten untermalt. Trinkt sich ungemein frisch, elegant und fullt den Mund
mit grof3ztigiger Frucht roter Beeren (Kirschen dominieren!) und seiner krauterwirzigen Art
wundervoll aus. Perfekt eingebundene, harmonische Fruchtséure, vibrierend und delikat bis in
den Abgang.

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu Steaks, Lammkoteletts, Fisch und Gemise vom Grill. Ebenso
hervorragend zu Kalbfleisch und Wildgerichten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
MRS R G £ o Herkunftsland: Neuseeland
RS A v o Region: Marlborough
Produzent: Clos Henri
] Bewertung(en): Score 17.5/20
CLOS HENRI Ausbau: 11 Monate im Barrique
e Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
fﬁ%,ﬁ Alkoholgehalt: 13.5%
b Trinkreife: Jetzt trinkreif
PinoT Noir Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
MARLRSRSSS Artikelnummer: 0785718
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MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Pinot Noir Petit Clos
Marlborough
Clos Henri (Bio)
Herkunft: Neuseeland
Bewertung(en): Score 17.5/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Ausbau: 11 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 135%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de


http://www.tcpdf.org

