
2018 Savoir Vieillir

Minervois AOP, Château Maris (Bio)

Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Languedoc-Roussillon
Produzent: Château Maris
Bewertung(en):
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,

auch jung zu geniessen.
Rebsorte(n): 100% Syrah
Artikelnummer: 1021318

Mövenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstraße 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Savoir Vieillir
Minervois AOP
Château Maris (Bio)

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en):
Rebsorte(n): 100% Syrah
Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und

mehr Jahren, auch jung zu geniessen.
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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