
2018 Maris

Languedoc AOP (Bio)

Viel Biowein für kleines Geld

Beschreibung:
Gereift unter der mediterranen Sonne Südfrankreichs und erfrischt von kühlen Winden aus
den Pyrenäen, genießen die Trauben in den biodynamisch bewirtschafteten Weinbergen von
Château Maris absolut ideale klimatische Bedingungen.
Degustationsnotiz:
Kräftige Farbe, im Duft mit typischen Garriquenoten, verschiedene Beerenfrüchte,
gemahlener schwarzer Pfeffer. Zeigt im Mund eine schöne Extraktsüße, viel saftige Frucht,
frische Wildkräuter, schwarze Kirschen und pfeffrige Noten. Sehr attraktiver Wein mit seidig-
samtigen tanninen für fast jede Gelegenheit – ob mit Freunden im Garten, zum Grillen,
Sommer wie Winter gleichermaßen passend.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Languedoc-Roussillon
Produzent: Château Maris
Bewertung(en): Parker 87–89/100
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Alkoholgehalt: 13.5 %
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): Syrah
Artikelnummer: 1009718
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Maris
Languedoc AOP (Bio)

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 87–89/100
Rebsorte(n): Syrah
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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