MOEVENPICK

WEIN

2017 Rustenberg Gold

Stellenbosch WO, Rustenberg Wines

Limitierter Blend aus edlem Hause

Beschreibung:

Seit den friihen 80er-Jahren produziert das renommierte Weingut diesen Blend mit grof3er
Passion bei der Auswahl des handgeernteten Traubenguts. Der Blend besticht mit der Frucht
von Syrah und Malbec in Kombination mit der Struktur und Kraft, die ihm der Anteil Grenache
verleiht, abgerundet durch etwas Petit Verdot. Zur Krénung reift der Wein 20 Monate in
franzdsischen und amerikanischen Barriques.

Degustationsnotiz:

Purpurgranat mit rubin roten Reflexen. Was fiir ein Parfim nach frischem
Schattenmorellensaft, Virginiatabak und Preiselbeerengelee dahinter Milchschokolade, ein
Hauch Kokos und duftige Veilchen. Am eleganten Gaumen mit perfekt ausgereiften
Tanninen, leicht stlitzend. Es ist alles an seinem Platz — ideales Zusammenspiel von Kraft
und Finesse. Im langen Finale Black Kurant, Wacholder und Wildkirschen.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Gefliigel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartk&sen wie Sbrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

IQ{USTFTR .. Sl:}:gwebr:.iert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
il Herkunftsland: Stidafrika
GOL]_)_ Region: Stellenbosch
covrnra Produzent: Rustenberg
- Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: 20 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2027
Rebsorte(n): 61% Shiraz, 21% Malbec, 15% Grenache, 3% Petit Verdot
Artikelnummer: 0917417
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Rustenberg Gold
Stellenbosch WO
Rustenberg Wines
Herkunft: Sudafrika
Bewertung(en): Score 19/20
Rebsorte(n): 61% Shiraz, 21% Malbec, 15% Grenache, 3%
Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2027
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 20 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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