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2018 Sauvignhon Blanc Réserve trocken
Rheinhessen, Weingut Wagner-Stempel (Bio)

Sauvignon Blanc in absoluter Perfektion

Beschreibung:

Das Weingut Wagner-Stempel zahlt heute deutschlandweit zu den fiihrenden Erzeugern
bester Qualitat. David Wagner hat bewiesen, dass Spitzenweine auch im Hinterland und nicht
nur an den steilen Terrassen des Rheinufers entstehen kénnen. Die Bdden der Gegend rund
um die siidwestlichste Ecke Rheinhessens, am Ubergang zur Nahe, sind vulkanischen
Ursprungs. Probieren Sie also unbedingt diesen spannenden Bio- Sauvignon- Blanc
internationalen Formats.

Degustationsnotiz:

Zartes Hellgelb, der Duft mit typischen und sublimen Sauvignon-Aromen von Cassis,
Stachelbeere und Grapefruit unterlegt mit balsamischen Noten des Akazienholzes. Sehr
gekonnter, glockenklarer Stil, perfekt balancierte und jahrgangstypisch reife Saure, feine und
offene Frucht, Animation pur mit Tiefe und groR3artiger Lange und Komplexitat. Extrem
selektive Lese einer Einzelparzelle direkt neben der GG-Lage Heerkretz gelegen; das feine
Akazienholz verleiht nur Cremigkeit und Nachhall, ohne sich aber in den Vordergrund zu
spielen. GroRartig.

Servierempfehlung:

Gekdihlt bei 9-12 Grad servieren

Herkunftsland: Deutschland
Region: Rheinhessen
% Produzent: Wagner-Stempel
CMER f { Bewertung(en): Score 19/20
O Ausbau: 8 Monate in Barrique
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-022
SAUVIGNON BLANC Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2027
Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc
Artikelnummer: 0924518
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Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Sauvignon Blanc Réserve trocken
Rheinhessen
Weingut Wagner-Stempel (Bio)

Herkunft: Deutschland

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc

Trinkreife: Jetzt bis 2027

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-022
Ausbau: 8 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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