MOEVENPICK

WEIN

2017 Flascher Pinot Noir Barrique

Graubinden AOC, Weingut Familie Hansruedi Adank

Die Spitze der Biundner Herrschaft

Beschreibung:

Die Winzerfamilie Adank zahltzu den besten und zuverlassigstenin der Biindner Herrschaft.
Ihrbarriquegereifter Pinot Noir istein vorziglicher Essensbegleiter.Das Weingut Adank in
derGemeinde Flasch in der BundnerHerrschaft schafft es, durch einennaturnahen und
schonendenWeinbau die Besonderheitender Béden, Reben und klimatischenGegebenheiten
aufs Besteherauszuarbeiten. Es entstehengrossartige Gewéachse mit
unverkennnbarenEigenschaften.

Degustationsnotiz:

Mittelkraftiges Rubin, leicht aufhellend zum Rand hin. Eine ansprechend parfiimierte Nase
nach kleinen, roten Beeren wie Waldhimbeeren und Erdbeeren, dazu gesellen sich
Réstaromen nach Caramel und gut gebackenem Ruchbrot, schliesslich ein zarter
Veilchenduft. Eine konzentrierte Pinotfrucht mit subtilen Holznoten zeigt sich am Gaumen,
von ausgewogener Textur, unterlegt von einer passenden Frischenote; sehr saftig bis in den
Abgang, der eine stattliche Lange zeigt.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Ziircher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkdse und Fondue Chinoise.

FLASCHER Servierempfehlung:
PINOT NOIR Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
BARRIQUE
zulegen.
- Herkunftsland: Schweiz
L Region: Graubiinden
Z Subregion: Flasch
< Produzent: Hansruedi Adank
o) Bewertung(en): Score 18/20
z( Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 0126117

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Flascher Pinot Noir Barrique
Graubiinden AOC
Weingut Familie Hansruedi Adank
Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 135%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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