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2018 Chateau Cambon la Pelouse

Cru Bourgeois, Haut-Médoc AOC

Best Buy aus dem Haut-Médoc

Beschreibung:

Der Chateau Cambon la Pelouse ist ein absoluter Kundenliebling. Mit seinem hohen Anteil an
Merlot vom linken Ufer ist er jetzt trinkreif und eignet sich vorziglich als Essensbegleiter, zum
Beispiel zu Schmorbraten, Rumpsteak oder Hartkase. Wir haben deshalb die Gelegenheit
genutzt und ein paar Kisten des einzigartigen Jahrgangs 2018 nachgekauft.
Degustationsnotiz:

Extremes Purpurgranat mit violettem Rand. Duftige Waldbeeren, dahinter Fliedernoten,
Lakritze, tasmanischer Bergpfeffer und schwarze Johannisbeeren. Am mittleren Gaumen mit
3 engmaschigem Tanningerust, fein kérnige Adstringenz. Im aromatischen Finale mit viel
[BON ]Izi] OUSE Mineralik und Holunderessenz.

i Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

N BOUTEILLE AU CH

WAUT-MEDOC Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
N entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
o Herkunftsland: Frankreich
' Region: Bordeaux
Subregion: Haut-Médoc
Produzent: Chéateau Cambon La Pelouse
Bewertung(en): Decanter 92/100, James Suckling 90/100, Parker 90-92/100,
Wine Spectator 90/100
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: 2025-2040
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Artikelnummer: 0372718
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Chateau Cambon la Pelouse
Cru Bourgeois
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Decanter 92/100, James Suckling 90/100,
Parker 90-92/100, Wine Spectator 90/100

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Trinkreife: 2025-2040

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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