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2016 Nerioto

Valpolicella DOC Ripasso, Classico Superiore, Cantina Valpolicella Negrar

Ein Wein, der alle Erwartungen Ubertrifft

Beschreibung:

Das Traubengut des Ripassos Nerioto stammt aus der Gemeinde Torbe im Valpolicella
Classico. Verglichen mit seinem méchtigeren Bruder Amarone weist er &hnliche
Geschmackseigenschaften auf und eine ebenso schmeichelnde Art. Mit einem Vorteil punktet
er gar noch: sein Alkoholgehalt ist geringer. Der ausgewogene, intensive Nerioto tragt die
Handschrift des talentierten Onologen Daniele Accordini, der mit dem norditalienischen
Terroir bestens vertraut ist. Dieser Wein Ubertrifft alle Erwartungen und passt hervorragend zu
einer fantasievollen Frihlingskuche.

Degustationsnotiz:

Rubinrot, granatfarbene Nuancen. Eine reiffruchtige, vorwiegend rotfruchtig gepragte Nase,
die an Kirschen, Himbeeren und etwas Baumnuss erinnert, schliesslich auch einige
balsamische Noten und susses Vanille. Sehr weicher, geschmeidiger Gaumen, nun auch rote
Pflaumen und Kirschlikér, wunderbar aufeinander abgestimmt, mit geschliffenen und perfekt
integrierten Gerbstoffen; konzentriertes, anhaltendes Finale.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Italien

Region: Venetien

Subregion: Valpolicella

Produzent: Cantina Negrar

Bewertung(en): Score 18/20

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2024

Rebsorte(n): 70% Corvina Veronese, 15% Corvinone, 15% Rondinella
Artikelnummer: 0989116
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Nerioto
Valpolicella DOC Ripasso
Classico Superiore
Cantina Valpolicella Negrar
Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 70% Corvina Veronese, 15% Corvinone, 15%
Rondinella
Trinkreife: Jetzt bis 2024
Alkoholgehalt: 135%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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