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2016 Chateau Rauzan-Ségla

2e Cru Classé, Margaux AOC

«Shows richness and excitement.» James Suckling

Degustationsnotiz:

Sattes Purpur mit violettem Rand. Dichtes, vielschichtiges Bouquet mit blaubeeriger Frucht
und viel floralen Schattierungen. Im Gaumen seidigelegant, mit gut unterlegten Tanninen. Er
Uberzeugt durch Klarheit und Finesse. Im langen Finale Cassis und Brombeerbliiten.

Passt zu:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
CHATEAU boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
RAUZAN-SEGLA Servierempfehlung:

GRAND CRU

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Margaux
Produzent: Chéateau Rauzan Ségla
PG A Bewertung(en): James Suckling 98/100, Parker 97+/100, Decanter 95/100, Jeb
Dunnuck 98/100
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: 2025-2046
Rebsorte(n): 68% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 2% Petit Verdot
Artikelnummer: 0520916
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chateau Rauzan-Ségla
2e Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): James Suckling 98/100, Parker 97+/100,
Decanter 95/100, Jeb Dunnuck 98/100

Rebsorte(n): 68% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 2% Petit
Verdot

Trinkreife: 2025-2046

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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