BRUNELLO pi MONTALCINO

FRESCOBALDI

MOEVENPICK

WEIN

2014 Castelgiocondo

Brunello di Montalcino DOCG, Tenuta di Castelgiocondo

Edler Brunello von Frescobaldi

Beschreibung:

Castelgiocondo gehdrte zu den vier Griindungsweingiitern, die erstmals Brunello di
Montalcino erzeugten. Dieser Kénig der Toskana ist ein absolut sicherer Wert und
hervorragender Lagerwein. Der sanfte Holzausbau gibt ihm die richtige Balance von Kraft und
Eleganz. Seinen Namen gab ihm eine mittelalterliche Burg, die iber dem Weingut und den
Rebflachen thront.

Degustationsnotiz:

Granatrote Farbe von mittlerer Intensitét. Viel rote Frucht, an Pflaumen und Kirschen
erinnernd, auch Caramel und Milchschokolade. Am Gaumen eine schéne Eleganz und
gleichzeitig viel Balance zeigend, jahrgangstypisch von mittlerer Intensitat, mit sehr feinen
Gerbstoffen ausgestattet; charmantes, sehr ausdauerndes Finale.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Italien

Region: Toskana

Subregion: Montalcino

Produzent: Frescobaldi

Bewertung(en): Score 19/20, Antonio Galloni 91/100, Falstaff 92/100, James
Suckling 92/100, Parker 91/100

Ausbau: 24 Monate in Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 145 %

Trinkreife: Jetzt bis 2031

Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Artikelnummer: 0328314
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Castelgiocondo
Brunello di Montalcino DOCG
Tenuta di Castelgiocondo

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 19/20, Antonio Galloni 91/100, Falstaff
92/100, James Suckling 92/100, Parker 91/100

Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Trinkreife: Jetzt bis 2031

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 24 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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