
2016 Librante

Primitivo di Manduria DOP, Azienda Agricola Luca Attanasio

Primitivo vom Boutique-Weingut Attanasio

Beschreibung:
Das kleine Familienweingut von Luca Attanasio konzentriert sich auf eine einzige Rebsorte:
Primitivo. Der Rebbestand ist mit nur 4 Hektar Fläche sehr klein, die teilweise sehr alten
Buschreben befinden sich aber in bevorzugter Lage um Sava (Manduria). Seinen besten
Wein, den Librante, hat er 12 Monate in französischen Barriquen ausgebaut. Lassen Sie sich
die Degustation dieser Neuheit nicht entgehen.
Degustationsnotiz:
Konzentriertes Rubinrot bis zum Rand hin. Eine ausgesprochen reiffruchtige Nase, die Noten
nach Backpflaumen und schwarzen Kirschen zeigt, dahinter ein süsser Melasseton, Caramel
und etwas Gewürznelke. Sehr weicher Auftakt, abgelöst von einer Gaumenfüllenden, sehr
dichten Fruchtaromatik, nun auch Himbeergelee und Erdbeeren, Noten von Zedernholz und
etwas Schwarztee; über die Mitte hinaus immer noch intensiver werdend; langes, von reifen
Tanninen begleitetes, samtiges Finale.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Italien
Region: Apulien
Produzent: Luca Attanasio
Bewertung(en): Veronelli 95/100
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 16.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Rebsorte(n): 100% Primitivo
Artikelnummer: 0986116
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105
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Azienda Agricola Luca Attanasio

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Veronelli 95/100
Rebsorte(n): 100% Primitivo
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 16.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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