
2016 Château de Bel-Air

Lalande de Pomerol AOC

Ausgezeichnete Appellation mit großartigemJahrgang

Beschreibung:
Die Weinberge des Châteaus liegen auf einem sonnigen Plateau, das sanft nach Süden
abfällt und das ganze Jahr von einer idealen Sonneneinstrahlung profitiert. Michel de Laet
Derache lässt sich vom Spezialisten Christian Moueix beraten. Die Weinbereitung erfolgt in
thermoregulierten Betontanks. Die Cuvée reift mehrere Monate in Eichenfässern. Das Schöne
ist, Sie können die edle Cuvée gleich trinken oder auch lagern.
Degustationsnotiz:
Tiefes Granat mit rubinroter Mitte. Verspieltes blaubeeriges Bouquet gepaart mit edler
Mineralik, zarte Rauchnote aufkommend dahinter frisch gepflückte Brombeeren und
betörender Veilchenduft. Am eleganten, fein sehnigen Gaumen mit stützendem Tannin und
fleischigem Extrakt. Im gebündelten Rückaroma heller Tabak, Nelken, Maulbeeren und
getrocknete Pflaumen.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Lalande de Pomerol
Produzent: Château Bel-Air Lalande de Pomerol
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0464416
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château de Bel-Air
Lalande de Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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