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2009 Chateau Soudars

Grand Vin de Bordeaux, Haut Médoc AOC

Bordeaux vom Jahrhundertjahrgang 2009

Beschreibung:

Der bekannte Onologe Eric Boissenot berét die Besitzer des Chateaus, Vater und Tochter
Miailhe. Das Resultat ist eine modernere Interpretation eines Bordeaux mit Respekt vor der
Besonderheit des Terroirs. Die Weinberge liegen nordlich von St-Estéphe, nahe der Gironde.
Der lagerfahige Wein konnte seine Aromatik und Klasse durch den 12-monatigen Ausbau in
Barriques entwickeln.

Degustationsnotiz:

Granat mit rubinroter Mitte. Offenes Bouquet mit reifen Pflaumen und edler Cassiwirze,
dahinter dominkanischer Tabak, Preiselbeeren und Brombeerstauden. Samtiger Gaumen mit
eleganter Statur und reifen, integrierten Tanninen. Im aromatischen Finale Ledernoten,

€ Wacholder und getrocknete Waldbeeren.
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(HATEAU SO UDARS Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
H@UT-MEDD(? _ und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:
Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

1\ puoouce or Famues - Bosouaue I 4 zulegen.

: . — Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Haut-Médoc
Produzent: Chéteau Soudars
Bewertung(en): Score 18.5/20, James Suckling 90/100
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): 50% Merlot, 49% Cabernet Sauvignon, 1% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0795909
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GrolRe: A7 74x105
Chéateau Soudars
Grand Vin de Bordeaux
Haut Médoc AOC
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 18.5/20, James Suckling 90/100
Rebsorte(n): 50% Merlot, 49% Cabernet Sauvignon, 1%
Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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