MOEVENPICK

WEIN

2014 Chateau La Volte

Grand Cru, St-Emilion AOC

Edler St-Emilion

Degustationsnotiz:

Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Geniales Bouquet, wirkt durch
seine blutenartige, parfumierte Note absolut faszinierend. Im zweiten Ansatz viel Cassis,
Brombeeren und Veilchen, konfierte Frichte, dahinter rahmige Konturen. Im Gaumen
Brombeerenlikér enorm viel Lakritze, ein Korb voller schwarzen Beeren im Extrakt zeigend,
im Finale Earl-Greynoten. Nach den eher schwierigen Gehversuchen der ersten Jahrgange
ist das der Anfang eines mdglicherweise ganz gewaltigen Weines. Und dieser hervorragend
gelungene 2014er dokumentiert somit auch nicht mehr das Wollen, sondern bereits das
Kdnnen. Mévenpick hat spontan zugeschlagen!

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites
Bewertung(en): René Gabriel 18/20
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2036
Rebsorte(n): 100% Merlot
Artikelnummer: 0822614
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéteau La Volte

Grand Cru

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): René Gabriel 18/20

Rebsorte(n): 100% Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2036

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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