
2017 Condrieu AOP Brèze

Domaine Louis Chèze

Viognier in Vollendung

Beschreibung:
Dieser opulente Viognier stammt von einer kleinen Parzelle an den Hängen von Limony, die
nur 1,5 Hektar groß ist und klimatisch sehr von ihrer Süd-Süd-Ost-Ausrichtung profitiert. Die
grantihaltigen, eiszeitlichen Schwemmlandböden bringen nur niedrige Erträge, aber einen
unvergesslich aromatischen Weißwein mit beeindruckender Konzentration hervor. Jedes Jahr
einer der besten Condrieus!
Degustationsnotiz:
Mittleres Gelb mit dezent grünlichen Reflexen, betörend-frischer Duft von Aprikosen,
Limetten, Orangenzeste und Kräutern. Aus dem mengenmäßig kleinen, aber hier qualitativ
großen Jahrgang 2017 ungemein kraftvoll, vollmundig mit nahezu opulenter Frucht, die durch
die Terroirmineralität der Granitböden wunderbar ergänzt wird zu einem wahrhaft großen
Wein. Trotz der Kraft niemals schwer oder sättigend, herrliche reife Aprikosenfrucht,
Weinbergspfirsich und dezente Noten von wildem Fenchel. Louis Cheze erzeugt wahre
Antipodenweine im Vergleich zu so vielen schwerfälligen, überreifen und alkoholischen
Condrieus.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Kalbsfilet mit Morcheln, weissem Fleisch mit
gehaltvollen Saucen, gratinierten Jakobsmuscheln, gebratenem Fisch, Sushi, Schinken im
Brotteig, gegrilltem Gemüse oder auch Soufflé. Servieren Sie diesen Wein auch zu Garnelen
vom Grill oder gebratenem Meeresfisch.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
Herkunftsland: Frankreich
Region: Rhone
Subregion: Nördliche Rhône
Produzent: Chèze Louis
Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: 9 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 100% Viognier
Artikelnummer: 0763217
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Condrieu AOP Brèze
Domaine Louis Chèze

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 19/20
Rebsorte(n): 100% Viognier
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 9 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
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