MOEVENPICK

WEIN

2016 Nebbiolo d'Alba DOC

Valmaggiore, Casa Vinicola Bruno Giacosa

Passt zu:

Besonders empfehlenswert zu Taglerini mit Ragout, Carne cruda, Involtini, Coniglio sowie
Kalbshaxe und Hartkése.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch
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zulegen.
Herkunftsland: Italien
Region: Piemont
Produzent: Bruno Giacosa & C. snc
Bewertung(en):
Herstellung: 14 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Junger Genuss mdglich, am schonsten nach 6 bis 10 Jahren
Traubensorte(n): 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 1600916
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Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Martener Str. 525, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Nebbiolo d'Alba DOC
Valmaggiore
Casa Vinicola Bruno Giacosa
Herkunft: Italien
Bewertung(en):
Traubensorte(en): 100% Nebbiolo
Trinkreife: Junger Genuss moglich, am schénsten nach 6
bis 10 Jahren
Weinbau: Traditionell
Herstellung: 14 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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