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2017 Chéateau Certan

de May de Certan, Pomerol AOC

Der Langstreckenlaufer!

Beschreibung:

Die Weine von Chateau Certan de May verdanken ihre Komplexitat, Kraft und Eleganz
seinem Terroir. Die Ausgewogenheit der Weine von Chateau Certan de May verdeutlicht die
Einzigartigkeit des Terroirs.

Degustationsnotiz:

Tiefes Granat mit violettem Rand. In der Nase ein dicht verwobenes Bouquet mit fleischigen
Noten, dahinter schwarze Oliven, Eisenkraut und dunkler Mineralik. Am kraftigen Gaumen mit
engem Tanninpaket und bulligem Kérper. Im sehr langen Finale eine beeindruckende Power

an den Tag legend, die man von dem Wein zwar kennt, aber nicht erwartet. Diesem Pomerol-
i POMEROL Langstreckenlaufer sollte man unbedingt folgen. Ist immer (noch) ein Geheimtipp!
ﬁ A (f) Passt zu:
JK{W ﬁﬁddﬁ Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Céte de

: beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
D My e Cortr Servierempfehlung:

*PPELLATION| POMEROL CONTROLS: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

il e entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
ELAR.LL CHATEAU CEATAN X1 Herkunftsland: Frankreich
N /) o 2:;:1‘;19 . Region:' Bordeaux
T grucor Subregion: Pomerol

Produzent: Chéteau Certan
Bewertung(en): James Suckling 94-95/100, Parker 93/100, WeinWisser 18/20
Alkoholgehalt: 135%
Trinkreife: Jetzt bis 2050
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0460217
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Chéateau Certan
de May de Certan
Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): James Suckling 94-95/100, Parker 93/100,
WeinWisser 18/20

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2050

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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