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2017 Chateau Péby Faugeéres

Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

Besticht dieses Jahr durch Komplexitat und Finesse

Degustationsnotiz:

Tiefes Purpurgranat mit schwarzer Mitte violettem Rand. Ein Konzentrat mit Heidelbeeren,
Cassisbluten und Brombeeren. Ausladend und volumings, kdnnte man blind durchaus auch
nach Kalifornien stecken, aber mit grosser Prazision vinifiziert. Im zweiten Ansatz duftige
Veilchen, Kokos und dunkle Edelhélzer. Am kraftigen Gaumen mit perfekt ausgereiften,
seidigen Tanninen, dann legt das elegante Muskelpaket (erinnert an einen 100-Meter-
Sprinter) los und wird immer l&nger. Im gebiindelten Finale ein grandioses Crescendo von
Wildkirschen, getrockneten Heidelbeeren und wirzigen Graphitnoten.

CHATEAU

Passt zu:
PEBY Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Céte de
FAUGERES beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
4 Servierempfehlung:
CRAND CRU CLASSCRE Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

. entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: Chéteau Péby-Faugéres
Bewertung(en): WeinWisser 19/20, James Suckling 95-96/100, Parker 95/100
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: Jetzt bis 2045
Rebsorte(n): 100% Merlot
Artikelnummer: 0496617
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chateau Péby Faugeres
Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): WeinWisser 19/20, James Suckling 95-96/100,
Parker 95/100

Rebsorte(n): 100% Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2045

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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