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Champagne Le Green Brut
Lanson (Bio)

BIO-dynamischer Champagne mit Demeter-Zertifikat

Beschreibung:

Diese Cuvée von Lanson wird ausschlieBlich aus Trauben produziert, die in den nachhaltig
bewirtschafteten Rebbergen des Weingutes Malmaison im Herzen des Vallée de la Marne
gedeihen. Das Wachstum der Pflanzen und die Lebendigkeit Bodens durch gezielte
MaBnahmen zu verbessern und die Artenvielfalt zu fordern, steht hier im Mittelpunkt aller
Bemulhungen. Mit dem Green Label hat Lanson einen charaktervollen Bio-Champagner
komponiert, der mit ausgepragter Frucht und saftiger Frische begeistert - klar, rein und
wunderbar vital.

Aromenprofil:

Reichhaltiges Goldgelb, feine Perlage. Im Bouquet mineralische Aromen, viel Birne, Zitrus,
schwarze Johannisbeere und orientalische Gewilrze. Wundervolle, reife Frucht, Mirabelle,
Mange, Birne und Limette dominieren. Prazise, salzige Mineralitat, Gewulrze und herrliche
Wirze im Abgang.

Passt zu:

Aperitif, Happchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkase, reifem Brie, Blatterteig- und Mandelgeback.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Frankreich

Ausbau: im Stahltank

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): 50% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier, 20% Chardonnay

Artikelnummer: 11199--

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Champagne Le Green Brut

Lanson (Bio)

Herkunft: Frankreich

Ratings: James Suckling 95/100

Rebsorte(n): 50% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier, 20%

Chardonnay

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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