DEUTSCHER SEKT

MOVENPICK

WEIN

Sekt ALLESKONNER® Octopus
Extra trocken

Lieblingssekt flr weniger als 10 Euro

Beschreibung:

Absolut Uberzeugender Sekt aus der erfolgreichen Alleskonner ®-Linie, exklusiv bei
Moévenpick Wein. Hier hat der Spezialist Bernhard Kirsten aus Klusserath an der Mosel eine
tolle fruchtbetonte Cuvée aus Riesling und Weiburgunder geschaffen, die sofort zu einem
unserer Bestseller avancierte.

Aromenprofil:

Attraktives Gelb, duftige, wdirzige-florale Nase , am Gaumen dann mit schéner Fulle,
cremig-saftiger, frischer Frucht gelber Frichte, gepaart mit feiner und finessenreicher
Mineralitat aus seiner Herkunft. Die Saure ist sanft und perfekt eingebunden, verleiht ihm
einen schénen Spannungsbogen und Animation. Wundervolle Fokussierung auf die kdstlicher
Frucht bei guter Lange und Nachhall. Sowohl als Aperitif oder solo ein perfekter Begleiter als
auch zu vielen Speisen die optimale Erganzung. Echter Genul3-Preis-Hit aus dem Keller vom
Spezialisten Bernhard Kirsten an der Mosel.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu herzhaftem Geback, Canapés, Lachs und Kase.
Ebenso spannend als Apéro oder zu Fruchtdesserts.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Deutschland

Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.0%

Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): Riesling, Weissburgunder

Artikelnummer: 08658--

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Sekt ALLESKONNER® Octopus

Extra trocken

Herkunft: Deutschland

Ratings: Score 17.5/20

Rebsorte(n): Riesling, Weissburgunder

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.0%

Servier: Fiar den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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