MOVENPICK

WEIN

Pinot Grigio
Friuli Colli Orientali DOC, Selected by Mévenpick, Cabert

Der Wein passt perfekt zu Fischgerichten

Beschreibung:

Die eigenstandige Appellation DOC Friuli Colli Orientali mit ihren privilegierten Hanglagen

und das Qualitatssiegel von Mdvenpick stehen fir die herausragende Qualitat dieses Pinot

Grigio.

Degustationsnotiz:

(st) Mittleres Gelb, sanfte Goldtone. Mirabellen und Agrumen in der elegant duftenden Nase,

auch ein Hauch Kamille und Salbei. Wiederum zitrische Téne zeigen sich am Gaumen, Golden

Delicious und etwas Mandarine, sanft und von schoéner Dichte gleichermassen, unterlegt von

einem passenden Frischekick; mittellanger Abgang mit zarten Minznoten.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu weissem Fleisch sowie Fisch und Krustentieren. Geniessen Sie
A N ihn auch zu Focaccia, Kasegeback, Antipasti, Spaghetti vongole und Gnocchi mit

MOVENPICK Salbeibutter.

Servierempfehlung:

Far den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen WeiBweinen empfiehlt sich eine

Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

)Pinot Grigio

Herkunftsland: Italien

Subregion: Collio & Colli Orientali
Produzent: Selected by Mévenpick
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2027
Rebsorte(n): 100% Pinot Grigio

ArtikelInummer: 0815924
Friuli Colli Orientali DOC

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Pinot Grigio

Friuli Colli Orientali DOC

Selected by Mévenpick

Herkunft: Italien

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Grigio

Trinkreife: Jetzt bis 2027

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 6 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen WeiBweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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