
Compleo Cuvée Noire
Édition Couleur, Vin de Pays Suisse, Staatskellerei Zürich

Bunt im Design, vielseitig im Genuss

Beschreibung:
Die  bunte  Revolution  der  Schweizer  Weinwelt:  Zur  Feier  des  15.  Jahrgangs  des  Compleo
zündet  die  Staatskellerei  Zürich  ein  Feuerwerk  der  Farben.  Der  Compleo  Cuvée  Noire  hat
nicht nur eine neue Etikette, sondern Tausende. Jede Flasche der Édition Couleur trägt eine
andere Farbe und ist  ein Unikat.  Zusammen decken sie das gesamte Farbspektrum ab und
repräsentieren das Facettenreichtum der Schweizer Weinlandschaft.  Die moderne, elegante
Cuvée aus Pinot Noir, Gamaret und Cornalin trifft mit ihrer Fülle und Frucht den Zeitgeist und
bietet Trinkspaß für alle.
Aromenprofil:
Leuchtendes  Rubinrot,  leicht  durchscheinend.  Eine  ansprechend  parfümierte  Nase  mit
abwechselnd rotfruchtigen und blumigen Noten, an Kirschen und Himbeeren erinnernd, auch
eine  sanfte  Nougatnote  und  etwas  Milchschokolade  sind  auszumachen.  Eine  konzentrierte
Frucht  mit  subtilen  Röstaromen  präsentiert  sich  am  Gaumen:  Walderdbeeren,  gepaart  mit
einer  sanften  Würze  und  sehr  delikat  eingebundenen  Gerbstoffen;  im  Finale  sehr
temperamentvoll und ausgewogen mit einem charmanten Finale.
Passt zu:
Wir  empfehlen  diesen  Wein  zu  Rehschnitzel,  Kalbskotelett,  Zürcher  Geschnetzeltem,  Filet
Wellington und Tatar. Toll auch zu Halbhartkäse und Fondue Chinoise.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Schweiz
Produzent: Vin de Pays Suisse
Ausbau: 7 Monate in Grossholz
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 51% Pinot Noir, 40% Gamaret, 9% Cornalin
Artikelnummer: 0700123

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Compleo Cuvée Noire
Édition Couleur
Vin de Pays Suisse

Herkunft: Schweiz
Ratings: Score 18.5/20
Rebsorte(n): 51% Pinot Noir, 40% Gamaret, 9% Cornalin
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 7 Monate in Grossholz
Alkoholgehalt: 13.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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