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Chateau La Mission Haut-Brion Blanc
Pessac-Léognan AOC
“This killer dry white wine should drink well for 30-40+ years”, meint Parker.

Beschreibung:

Aromenprofil:

(st) Leuchtendes Gelb. Herrliches Bergamottebukett, viel weiBe Grapefruit, Jostabeeren und
Cassis, trotz der kleinen Proportion Sauvignon Blanc spurt man deutlich dessen Aromatik.
Saftiger, weicher Gaumen, weiBe Nektarinen, samtener Kérper mit guter Balance, im Finish
bleibt ein leichter Sduretberhang zurlck.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Geflugel, Fisch, Weichkase und Blatterteiggeback. Geniessen Sie diesen
Wein auch zu Pasteten, Fischcarpaccio, Morchelsauce und Kasesoufflé.

Temperatur:
G oo o Conees Fur den optimalen Genuss von komplexen WeiBweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.
-|$ Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Graves/Pessac Léognan
CHATE AU Alkoholgehalt: 14.5%

-s.WILLE MWJBRH Trinkreife: Joestét6 t3)i1522053

Artikelnummer:

PESSAC-LEOGNAN
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105
Chateau La Mission Haut-Brion Blanc
Pessac-Léognan AOC
Herkunft: Frankreich
Ratings: James Suckling 96/100, Parker 94+4/100, Score
19/20
Trinkreife: Jetzt bis 2053
Alkoholgehalt: 14.5%
Servier: Fir den optimalen Genuss von komplexen
WeilBweinen empfiehlt sich eine

Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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