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Chateau Smith Haut Lafitte
Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Gesuchter Pessac-Léognan von der Familie Cathiard

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Bezauberndes Bouquet, frisch gepfluckte Wildkirsche, Alpenheidelbeergelee, feines
Baccarat-Parfim und Schokopastillen. Am sublimen Gaumen mit seidiger Textur, kérnigem
Extrakt, muskelbepacktem Korper und engmaschigem Tanningerist. Im konzentrierten
langanhaltenden Finale wird der Grand Vin immer langer, grandiose schwarzbeerige
Konturen, gepaart mit viel Wirze.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Graves/Pessac Léognan

Produzent: Pessac-Léognan AOC

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: 2029-2054

Rebsorte(n): 64% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 3% Cabernet Franc, 1% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0564522
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Smith Haut Lafitte

Cru Classé

Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Frankreich

Ratings: James Suckling 97-98/100, Antonio Galloni

95-97/100, Falstaff 97/100, Jeb Dunnuck
96-98/100, Neal Martin 95-97/100, Parker
94-95/100, Wine Spectator 95/100

Rebsorte(n): 64% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 3%
Cabernet Franc, 1% Petit Verdot

Trinkreife: 2029-2054

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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