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Franciacorta DOCG Brut
Ricci Curbastro

Der Franciacorta fUr den gepflegten Aperitivo

Beschreibung:

Das Traditionsfamilienweingut Ricci Curbastro produziert ihren Brut seit 1983. Er wurde von
der Weinfachpresse wiederholt mit sehr hohen Noten und Auszeichnungen geehrt. Italiens
Antwort auf Champagner! Denn im Gegensatz zum benachbarten Prosecco-Gebiet werden
die Schaumweine hier in der Flasche vergoren. Ein wesentlich aufwendigeres und
kostspieligeres Verfahren. Er ist sehr trinkfreudig und gleichermaen ausdrucksstark und
glanzt mit floralen und fruchtigen Noten. Basis bildet die Chardonnay-Traube, erganzt durch
Pinot Blanc und Pinot Noir.

Aromenprofil:

Mittleres Gelb, goldene Reflexe. Elegantes, von leicht floralen Noten gepragtes Bouquet,
auch Golden Delicious und ein Hauch Zitronenminze, schliesslich eine feine Hefenote. Sehr
ausgewogen und fruchtig im Gaumen, fein strukturiert und von einer feinen Mousse
unterstitzt; von gelber Frucht abgerundetes, langes Finale mit einer leicht wirzigen Note.
Passt zu:

GenielRen Sie diesen Wein zu Antipasti, Risotto, GemUseterrinen und Knabbergeback. Ebenso
passend zu Fruchtsalat, Panettone oder als Aperitif.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Italien

Subregion: Franciacorta

Ausbau: 24 Monate im Stahltank

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): 60% Chardonnay, 30% Pinot Bianco, 10% Pinot Nero

ArtikelInummer: 05551--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Franciacorta DOCG Brut

Ricci Curbastro

Herkunft: Italien

Ratings: Falstaff 91/100, Score 18.5/20

Rebsorte(n): 60% Chardonnay, 30% Pinot Bianco, 10% Pinot

Nero

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 24 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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