
Alec's Blend
Napa Valley, Lewis Cellars

Ein Wein zum Träumen, der an einen Hermitage erinnert

Beschreibung:
Der  Alec’s  Blend  von  Lewis  Cellars  vereint  Cabernet  Sauvignon,  Syrah  und  Merlot  zu  einer
kraftvollen Cuvée. Ein vielschichtiger Napa Valley-Wein mit seidiger Textur.
Degustationsnotiz:
Undurchsichtiges  Purpur  mit  schwarzer  Mitte.  Was  für  ein  erotisches  Parfüm  nach  frischen
Alpenheidelbeeren,  parfümiertem  Pfeiffentabak  und  süsse  Lakritze.  Im  zweiten  Ansatz
betörende Schwarze Kirschen, Nougatpralinen und verführerisches Veilchen. Am druckvollen
Gaumen mit einer Textur wie Samt und Seide, engmaschiges Tanningerüst und muskulöser
Körper gepaart mit einer (fast) überbordenden Extraktfülle. Im ganz langanhaltenden Finale
eine Explosion von Brombeeren, exotischen Hölzern, Kakaopulver und Cassislikör.
Passt zu:
Hervorragender  Begleiter  zu  T-Bone-Steak,  Lammracks,  Wagyuburger,  Spareribs  und  Filet
Mignon. Toll auch zu reifem Käse und Schmorgerichten.
Servierempfehlung:
Für den optimalen Genuss von lagerfähigen Rotweinen empfiehlt  sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
Herkunftsland: Vereinigte Staaten
Subregion: North Coast
Produzent: Lewis Cellars
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.5%
Rebsorte(n): 75% Syrah, 22% Merlot, 3% Petite Sirah
Artikelnummer: 0526220
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Alec's Blend
Napa Valley
Lewis Cellars

Herkunft: Vereinigte Staaten
Ratings: Parker 91/100, Score 19/20
Rebsorte(n): 75% Syrah, 22% Merlot, 3% Petite Sirah
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 15.5%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  lagerfähigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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