AND GRU CLASSE EN 1353

CHATEAU SAINT-PIERRE

SAINT - JULIEN

DOMAINES MARTIN

MOVENPICK

WEIN

Chateau Saint-Pierre
4e Cru Classé, St-Julien AOC

Vervollstandigt die Trilogie eindrucksvoll

Beschreibung:

Ein grosser Wein, der sich durch seine seidigen Tannine und Eleganz auszeichnet. Das
Weingut gilt als eines der altesten im Médoc.

Degustationsnotiz:

Sehr dunkles Purpur mit schwarzer Mitte und lila Reflexen. Dicht verwobenes Bouquet mit
edler Cassiswirze, zartem Veilchenduft und schwarze Kirsche, dahinter Sommertriffel und
dunkles Graphit. Am konzentrierten Gaumen mit weicher Textur, kérniges Extrakt, straff und
sehr geradliniger durchtrainierter Korper. Im gebundelten Finale katapultiert sich der
Modelathlet auf das nachste Level und endet mit Wildkirsche, dunkler Terroirwirze und
zarter Adstringenz.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: St-Julien
Produzent: St-Julien AOC
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: 2028-2048

Artikelnummer: 0473520

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105
Chateau Saint-Pierre
4e Cru Classé
St-Julien AOC
Herkunft: Frankreich
Ratings: WeinWisser 19/20, Antonio Galloni 93-95/100,
Decanter 94/100, James Suckling 92-93/100,
Parker 94-96/100
Trinkreife: 2028-2048
Alkoholgehalt: 13.5%
Servier: Far den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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