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Chateau Pontet-Canet
Grand Cru Classé, Pauillac AOC (Bio), Bio

Hochstnote vom Wine Enthusiast

Beschreibung:

Wenn ein Weingut einen steilen Aufstieg hingelegt hat, dann ist es zweifellos Pontet- Canet.
Das Weingut von Alfred Tesseron hat um 2010 als Erstes der TopweinglUter auf
biodynamische Arbeitsweise umgestellt und sich zertifizieren lassen. Mit strenger Selektion
und traditioneller Vinifikation entstehen dichte Weine mit langer Lebensdauer.
Degustationsnotiz:

Dichtes, dunkles Purpur mit lila Rand. Ausladendes Schattenmorellenbouquet, Kirschtabak
und reife Pflaumen. Im Gaumen mit engmaschigem Tanningerust und reifem, feinsprédem
Extrakt, mit Muskeln und ordentlich Fleisch bepackt, im Rickaroma mit viel Heidelbeere und
einem geblndelten langen Finale. Der Wein gleicht vom Typ eher einem Monte Bello von
Ridge als einem Bordeaux.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Pauillac

Produzent: Pauillac AOC (Bio)

Ausbau: im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-01

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: 2030-2050

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Artikelnummer: 0473416

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Pontet-Canet

Grand Cru Classé

Pauillac AOC (Bio)

Herkunft: Frankreich

Ratings: Wine Enthusiast 100/100, Antonio Galloni

99/100, Decanter 98/100, Jeb Dunnuck
98+/100, James Suckling 97/100, Parker 98/100

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Petit Verdot

Trinkreife: 2030-2050

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-01

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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