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Don Sebastian Special Cuvée

Private Collection, Rioja DOCa, Unién Viti-Vinicola

Ein Traum von einem Rioja bis zum letzten Schluck

Beschreibung:

Einer der besten Rioja-Werte (berhaupt, 12 Monate in Barriquen gereift. Onologischer
Berater ist Bordeaux-Koryphae Michel Rolland. Sehr vielseitiger Wein, der solo wie auch als
Essensbegleiter richtig Freude macht und deshalb dusserst beliebt ist.

Degustationsnotiz:

Brillantes Purpurrot mit granatroten Reflexen. Rioja-typische, fruchtbetonte Nase mit roten
Kirschen, Pflaumen und Orangenschale, begleitet von Kokosraspel, Walnuss und feinem
Kakao. Am Gaumen lebendig, mit schonem Trinkfluf im elegant wirkenden Gaumen. Rote
und auch schwarze Friichte, eine zarte Waldhonignote sowie dezentes Barriquetoasting.
Passt zu:

Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischballchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Kasesorten oder auch Poulet.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von

DON SEBASTIAN 15 bis 17°C.

1975

: Herkunftsland: Spanien

P:f::::’ffoflr:;l‘m Produzent: Rioja DOCa
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell

S Alkoholgehalt: 14.0%
SERSMINACIN BE ORIGEN CALIICADA Trinkreife: Jetzt bis 2029

Rebsorte(n): 100% Tempranillo

FORNER ¢ Artikelnummer: 0376821
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Don Sebastian Special Cuvée

Private Collection

Rioja DOCa

Herkunft: Spanien

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Tempranillo

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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