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WEIN

Sekt Pinot Blanc Dosage Zéro

Granite Parcellaire, Auerbacher Firstenlager, Griesel & Compagnie

Terroir ohne Kompromisse: Salzig. Prazise. Elegant.

Beschreibung:

Mit der Granit-Parcellaire-Serie widmet Griesel ausgewahlten Spitzenparzellen erstmals
eigenstandige Jahrgangssekte. Der Pinot Blanc aus dem Auerbacher Flrstenlager stammt
aus einer der renommiertesten Lagen der Hessischen BergstraRe, deren hoch gelegene, von
kihlen Luftstromen aus dem Odenwald gepragte Granitboden ideale Voraussetzungen fur
Sekte von auBergewodhnlicher Prazision schaffen. Konsequente Einzellagen-Vinifikation,
traditionelle Flaschengarung, langes Hefelager und der bewusste Verzicht auf eine Dosage
lassen Herkunft und Jahrgang unverfalscht sprechen. Das Ergebnis ist ein ebenso puristischer
wie eleganter Schaumwein, der mit salziger Mineralitat, feiner Perlage und beeindruckender
Spannung begeistert.

Aromenprofil:

Passt zu:

Aperitif, Happchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkase, reifem Brie, Blatterteig- und Mandelgeback.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Deutschland
Produzent: Auerbacher Flrstenlager
Ausbau: im Barrique

Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.0%

Rebsorte(n): 100% Pinot Bianco

Artikelnummer: 1468220

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Sekt Pinot Blanc Dosage Zéro

Granite Parcellaire

Auerbacher Furstenlager

Herkunft: Deutschland

Rebsorte(n): 100% Pinot Bianco

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 12.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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