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Grotta Rossa
Carignano del Sulcis DOC, Cantina Santadi

Italienische Herkunft und sardischer Charakter

Beschreibung:

Von kleinen Buschreben stammen die Trauben fiir diesen Cargnano del Sulcis, welche nach
ihrer Ernte in Zementtank garen und reifen durften. Zement ist minimal luftdurchlassig, was
fur eine Mikrooxidation und somit facettenreiche Aromen sorgt. Der klassische Charakter des
Weines und die geschliffenen Tannine passen hervorragend zu unzahligen italienischen
Nudelgerichten mit eher dunklen Sossen, leichtem Wild oder pikantem Gefligel.
Aromenprofil:

Leuchtend dunkles Rubinrot, feinwurziger und intensiver Duft mit viel dunkler Beerenfrucht
und orientalischen Gewlirzen. Am Gaumen fleischig und dicht gebaut, fruchtfokussiert, mit
einem Korb dunkler Beerenfriichte, weichen Tanninen und niedriger Saure. Kompakt und
lang bis in den Nachhall.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflligel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.

Herkunftsland: Italien
Produzent: Cantina Santadi
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2027

Artikelnummer: 1192324
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Grotta Rossa

Carignano del Sulcis DOC

Cantina Santadi

Herkunft: Italien

Ratings: Score 17.5/20

Trinkreife: Jetzt bis 2027

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



