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Riesling Spatlese
Scharzhofberger, Egon Miuller

Absolute Raritat von nur etwa 9 hl/ha!

Beschreibung:

Winzige Ertrage sind der Schlissel fur diese Spatlese mit Weltklasseformat. Ein Meisterwerk
mit Potenzial fur eine kleine Ewigkeit: Auch wenn dieser Riesling schon in jungen Jahren
atemberaubend gut schmeckt, besitzt er zweifellos die Substanz, sich in der Flasche Uber
mehrere Jahrzehnte zu grandioser Komplexitat zu entwickeln. Das Geheimnis liegt in der
hochselektiven Ernte der Trauben - um nur&nbsp;Beeren mit optimaler Reife einzubringen,
wird Parzelle fur Parzelle und Rebstock fur Rebstock in mehreren Durchgangen gepruft. Das
Resultat ist eine Ausnahme-Spatlese die hinsichtlich Eleganz und Spannung unvergleichlich
ist, mit vielschichtiger Aromatik, schieferbetonter Mineralik und kristalliner Saure. Ein
Riesling, der ebenso intensiv wie schwerelos ist, mit delikater Stisse und tanzelnder Saure -
leicht, frisch und zugleich mundfillend, und mit faszinierend langem Abgang.

Aromenprofil:

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu traditionellem Spiessbraten, Gemduseterrinen,
Spargelgerichten, Pilzen in Sahnesauce oder Wiener Schnitzel. Ebenso hervorragend als
Apéro oder zu Salaten und Kase.

Temperatur:

Far den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen WeiBweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Herkunftsland: Deutschland

Subregion: Saar

Produzent: Egon Muller

Ausbau: 4 Monate in Grossholz
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 7.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2045
Rebsorte(n): 100% Riesling

ArtikelInummer: 1116425

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Riesling Spatlese

Scharzhofberger

Egon Mdller

Herkunft: Deutschland

Rebsorte(n): 100% Riesling

Trinkreife: Jetzt bis 2045

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 4 Monate in Grossholz

Alkoholgehalt: 7.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen WeilBweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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