
Château Meyney
Cru Bourgeois, St-Estèphe AOC

Best Buy aus St. Estèphe

Beschreibung:
Château Meyney zählt  seit  Jahren zu den bestgehüteten Geheimtipps  des  Médoc.  Während
die grossen Namen von Saint-Estèphe regelmäßig im Rampenlicht stehen, überzeugt Meyney
mit  bemerkenswerter  Konstanz,  großer  Terroirqualität  und  einem  Preis-Genuss-Verhältnis,
das selbst erfahrene Bordeaux-Liebhaberinnen und -Liebhaber immer wieder begeistert. Die
historischen Weinberge direkt an der Gironde profitieren von einer seltenen Kombination aus
Kies und dem für Saint-Estèphe so wichtigen blauen Ton. Gerade diese Böden erwiesen sich
im trockenen Vegetationsverlauf des Jahres 2025 als entscheidender Vorteil.  Sie bewahrten
genügend  Wasserreserven,  um  eine  gleichmässige  Reife,  perfekte  Tanninreife  und
bemerkenswerte Frische zu gewährleisten. Trotz seiner Konzentration wirkt der Wein niemals
schwer,  sondern  verbindet  Struktur  und  Tiefe  mit  bemerkenswerter  Harmonie.  Gleichzeitig
deutet  er  bereits  heute  jenes  grosse  Reifepotenzial  an,  das  die  besten  Jahrgänge  von
Château Meyney auszeichnet.
Aromenprofil:
Feingliedriges  Bouquet,  rote  Kirsche,  Brasiltabak,  Heidekraut,  Heidelbeergelee.  Am saftigen
Gaumen  mit  seidiger  Textur,  stützender  Rasse,  engmaschigem  Tanningerüst,  elegantem,
trainiertem Körper. Im gebündelten, feinaromatischen Finale blaue Beeren, edle Cassiswürze,
endet mit herrlicher Extraktfülle.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintöpfen und Käseplatten.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Estèphe
Produzent: St-Estèphe AOC
Trinkreife: 2030–2050
Artikelnummer: 0459725
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Meyney
Cru Bourgeois
St-Estèphe AOC

Herkunft: Frankreich
Ratings: WeinWisser 18/20
Trinkreife: 2030–2050
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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