
Corte dei Mori Etichetta Blu
Nero d'Avola Sicilia DOC, Cantine Francesco Minini

Blaues Etikett - tiefrote duftige Seele

Beschreibung:
Aus den besten Parzellen des Weinguts wird dieser 100%ige Nero d'Avola mit großer Sorgfalt
gekeltert  und  zu  einem  überaus  fruchtigen,  vollmundigen  sizialinischen  Rotwein  reifen
gelassen. Das Weingut ist sizialinisch, der Winemaker stammt aus der Lombardei, so werden
gekonnt vielfältige italienische Weinbaukünste verbunden.
Aromenprofil:
Sattes Rubinrot, im Duft und Geschmack von Eleganz und Finesse geprägt, viel dunkle, reife
Frucht, gut eingebundenes Holz, Vanille, Gewürze und subtile Röstaromen. Sehr harmonisch
und attraktiv,  dunkle  Schokolade,  Extraktsüße und rote  Beerenfrucht  zeichnen diesen Nero
d´Avola bis in den Nachhall aus.
Passt zu:
Vorspeisen  wie  Hauspastete  oder  Wildterrinen,  dunklen  Pilzsaucen,  Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Italien
Produzent: Cantine Francesco Minini
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 100% Nero d'Avola
Artikelnummer: 1191824
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Corte dei Mori Etichetta Blu
Nero d'Avola Sicilia DOC
Cantine Francesco Minini

Herkunft: Italien
Ratings: Score 17.5/20
Rebsorte(n): 100% Nero d'Avola
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 6 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 13.5%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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