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Brunello di Montalcino DOCG
Tenuta Il Poggione
Brunello von einem der besten und altesten Weinglter Montalcinos.

Beschreibung:

Brunello di Montalcino - eine Wein-lkone ltaliens. Erzeugt ausschlieRlich aus handgelesenen
Sangiovese-Trauben im besten Teil Montalcinos. Il Poggione hat sicherlich maRgeblich dazu
beigetragen, dass der

Brunello international bekannt wurde und weltweit grof3e

Anerkennung bekommt. 30 Monate in Holzfassern gelagert, komplex, vollmundig und mit viel
Charakter und Klasse. Gigantisches Reifepotenzial.

Aromenprofil:

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Italien
Subregion: Montalcino
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2037
Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Artikelnummer: 1623119

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Brunello di Montalcino DOCG

Tenuta Il Poggione

Herkunft: Italien

Ratings: Parker 94+/100

Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Trinkreife: Jetzt bis 2037

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Stahltank

Alkoholgehalt: 15.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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