BLANC DE NOIRS
BRUT NATURE

MOVENPICK

WEIN

Sekt Evoé!
Blanc de Noirs Brut, Rainer Schnaitmann (Bio)

Sekt auf allerhochstem Niveau

Beschreibung:

,Evoé!" - so soll der Ruf der weiblichen Jiingerschaft des Dionysos gelautet haben, bevor
diese rauflustige Truppe die Moral der Stadte vor der Ankunft des Gottes erschitterte. Genau
das passende Motto flr seinen finessenreichen Schaumwein aus Pinot Meunier und Pinot Noir
findet Wdurttembergs Winzerstar Rainer Schnaitmann. Ein deutscher Top-Sekt aus
biologischer Landwirtschaft, hergestellt in traditioneller Flaschengarung mit mindestens 18
Monaten Hefelager auf der Flasche.

Aromenprofil:

Passt zu:

Aperitif, Happchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkase, reifem Brie, Blatterteig- und Mandelgeback.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Deutschland

Produzent: Rainer Schnaitmann (Bio)
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Rebsorte(n): 95% Pinot Meunier, 5% Pinot Noir

ArtikelInummer: 0892823
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Sekt Evoé!

Blanc de Noirs Brut

Rainer Schnaitmann (Bio)

Herkunft: Deutschland

Rebsorte(n): 95% Pinot Meunier, 5% Pinot Noir

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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