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Chianti Classico DOCG
Casa Emma (Bio)

GroBartiger Toskana-Klassiker mit frischer Chianti-Frucht

Beschreibung:

Funkelndes Rubin, der Duft mit typischer und unverwechselbarer Chianti-Aromatik moderner
Machart. Sauerkirschfrucht, Preisel- und Heidelbeeren, wilde Krauter und feine Frische.
Ungemein reintdnig, animierende und klar am Gaumen. Viel Druck und pures Trinkvergnigen
im langen Finale.

Fu

r uns der Inbegriff eines Chianti Classico!
Aromenprofil:

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Temperatur:

Fur den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.

Herkunftsland: Italien

Subregion: Chianti

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Alkoholgehalt: 14.0%

Rebsorte(n): 90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Malvasia Nera

ArtikelInummer: 1234223

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chianti Classico DOCG

Casa Emma (Bio)

Herkunft: Italien

Ratings: Wine Spectator 91/100

Rebsorte(n): 90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Malvasia

Nera

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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